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C’est précisément lors de la dégustation 
des vins obtenus à l’issue d’une vendange 
que Gilles de Larouzière Henriot prend 
mesure de la beauté de la nature et de 
l’extrême pluralité des profils aromatiques 
obtenus lors d’une même année de récolte. 
À cet instant, chaque Terroir se révèle, 
laissant exprimer son caractère singulier 
et sa personnalité unique. Certains d’entre 
eux se veulent surprenants, merveilleux, 
voire inattendus.
Cette découverte privilégiée est un grand 
moment d’émotion. Le Savoir-Faire de la 
famille Henriot s’illustre au travers d’une 
nouvelle histoire, celle d’une vendange. 
Gilles de Larouzière Henriot a souhaité 
en capturer la splendeur, en mettant en 
f lacon l’une de ces personnalités, qu’il 
nomme alors Henriot L’ inattendue.

Apolline Henriot fonde la Maison Henriot 
en 1808 avec la volonté d ’ i l luminer 
ses Terres par la création d ’un grand 
Champagne. Elle porte un amour profond 
pour la Champagne, la beauté de ses 
vignes et de ses paysages. Apolline Henriot 
dessine alors un savoir-faire singulier, 
perpétué depuis plus de deux siècles. 
Lorsqu’à son tour ce savoir-faire lui est 
transmis, Gilles de Larouzière Henriot, 
8ème génération de la famille, est alors 
émerveillé par les différents principes 
qui le composent, notamment L’Art de 
l ’Assemblage, rendu possible grâce à 
la culture de la diversité des Terroirs 
du vignoble champenois menée par la 
Maison Henriot.
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C R É AT I O N  D E  L A  8 È M E  G É N É R AT I O N 

D E  L A  F A M I L L E  H E N R I O T

Gilles de Larouzière Henr iot

« Henriot L’ inattendue est le plus bel 
hommage que nous puissions rendre

à notre fondatrice, Apolline Henriot, et
à son désir de cultiver la diversité de ses 

Terroirs, originellement situés sur trois crus.
Au fil des siècles, chacune des générations 
de ma Famille a perpétué cette diversité
en agrémentant le vignoble de la Maison

de nouveaux crus, synonymes de
nouvelles personnalités. 

Pour la première fois de son Histoire,
la Maison Henriot capture au travers
d’un f lacon, un vin issu d’un terroir 

singulier et c’est avec beaucoup d’émotion 
que je partage cette création inédite. »

GILLES DE LAROUZIÈRE 
HENRIOT

 
8ème génération de la famille henriot 

président de maisons et domaines henriot
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« La qualité de récolte
a su ravir et surprendre 

les esprits avec
des équilibres 
prometteurs. »

ALICE TÉTIENNE

cheffe de caves 
de la maison henriot

L a Champagne est composée d’une 
grande diversité de Terroirs, au 

travers de dif férentes expositions des 
vignes, de pentes, de tonalités de sols, 
de personnes actrices dans le vignoble, 
ou encore de prat ique s  cu ltu ra le s . 
L or squ’A pol l i ne  Henr iot  fonde  l a 
Maison Henriot en 1808, elle souhaite 
raconter la beauté de ce vignoble et ainsi 
de la diversité qui le caractérise. Au-delà 
de l’exprimer au travers de ses créations, 
Apolline cultive cette richesse de profils 
of ferte par la nature, lui permettant 
de répondre à sa volonté d ’élaborer 
de  g ra nd s  Cha mpa gne s  t r adu i sa nt 
complexité et générosité.

C U LT U R E  D E  L A  D I V E R S I T É « La générosité est faite
de diversité. »

GILLES DE LAROUZIÈRE 
HENRIOT

8ème génération de 
la famille henriot 

président de maisons et 
domaines henriot

Depuis, la Famille Henriot n’a cessé de 
poursuivre la philosophie d ’Apolline 
Hen r io t .  A u  f i l  d e s  g éné r a t ion s , 
el le étof fe son vignoble en quête de 
nouveaux Terroirs, de nouveaux profils 
aromatiques. Originellement situé sur 
3 crus de la Montagne de Reims, Verzy, 
Verzenay et Mailly-Champagne, celui-
ci intègre en 1880 trois nouveaux crus 
de la Côte des Blancs : Chouilly, Avize 
et le Mesnil-sur-Oger.  Aujourd’hui, le 
vignoble de 140 ha de la Maison Henriot 
est réparti sur 29 crus.

L' A N N É E  2 0 1 6

L’ a nnée 2016 e s t  ma rquée  pa r 
un climat complexe et en deux 

teintes. Après un début d’année calme 
et serein, le printemps se traduit par 
de fortes pluies rendant la culture de 
la vigne particulièrement éprouvante. 
Cette pluie abondante perdure jusqu’au 
début de l’été pour laisser place ensuite 
à une extrême sécheresse.
La vendange, qui débute le 18 septembre 
p ou r  l a  M a i son  Hen r io t ,  s e  veut 
étalée avec une certaine hétérogénéité 
de maturat ion, notamment pour les 
ra isins de Chardonnays plus ta rdi f s 
qu’habituellement.
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« Le Grand Cru d’Avize 
fait partie intégrante de la 
Côte des Blancs. Il est ici 
révélé au travers d’Henriot 

L’ inattendue 2016 qui 
traduit parfaitement ce 

profil géologique.

Historiquement, le 
Chardonnay a été planté 
sur ce Terroir, offrant un 
parfait équilibre entre les 

sols, la vigne et le climat. »

ALICE TÉTIENNE

cheffe de caves 
de la maison henriot

L a Côte des Blancs fait partie d’une 
unité appelée Côte d’Île de France 

qui a été dessinée par la poussée des 
Alpes et qui délimite géologiquement 
l’Île de France. Cette unité est basée sur 
le Crétacé (datant de -100 à -65 millions 
d’années), avec des dépôts sommitaux 

Tertiaires. Sur le coteau viticole de la 
Côte des Blancs, différents faciès de craie 
se profilent, du bas de coteau jusqu’à une 
limite haute. Cette craie est recouverte, 
sur le haut de coteau restant, par des 
argiles et calcaires durs du Tertiaire (-65 
à -25 millions d’années).

L A  C Ô T E  D E S  B L A N C S 
E T  L E  G R A N D  C R U  D ’ A V I Z E
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C ette Cuvée est composée de vins 
i s sus de la Côte des Blancs et 

du v ignoble du Grand Cru d ’Avize. 
Elle est composée de 100% du cépage 
Chardonnay de ce Terroir et de l ’année 
2016. Les f lacons d’Henriot L’ inattendue 
2016 ont reposé plus de 4 ans en caves, 
permettant au prof i l a romat ique de 
ce Champagne de laisser exprimer sa 
per sonna l ité ,  tout en pré ser vant la 
dimension Terroir, sans que le temps ne 
vienne y apposer son empreinte.
Un dosage faible de 4g/L a été conféré 
à la Cuvée lors de son dégorgement. 
Cet équi l ibre a été déf ini grâce à la 
dégustation.

H E N R I O T
L’ I N AT T E N D U E  2 0 1 6

L E S  S I X  C R U S  F O N D AT E U R S  D U  V I G N O B L E 

D E  L A  M A I S O N  H E N R I O T
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Alice Tét ienne

« Cette cuvée ne peut 
laisser indifférent. Le profil 
aromatique est précis, f in, 

ciselé. C’est une réelle prise
de position. La minéralité
et les agrumes dominent. 

En effet, le registre est crayeux, 
aérien et le citron frais 
s’exprime, accompagné
de notes mentholées.

En bouche, c’est une cohérence 
parfaite. Celle-ci est droite,

traçante. La vivacité et
la précision dirigent

la perception gustative ».

ALICE TÉTIENNE

cheffe de caves 
de la maison henriot

L E S  M O T S  D E
L A  C H E F F E  D E  C A V E
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Propr iété Les Aulnois, l ieu de récept ion de la Maison Henr iot

I N D É P E N D A N T E  E T  FA M I L I A L E 

D E P U I S  P L U S  D E  D E U X 

S I È C L E S ,  L A  M A I S O N  H E N R I OT 

C O N T I N U E  D E  R E N D R E 

H O M M A G E  À  A P O L L I N E 

H E N R I OT  E N  P E R P É T U A N T  S A 

V I S I O N  D E  L A  V I G N E  E T  D U  V I N .
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