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L'ANNEE 2016

L) année 2016 est marquée par
un climat complexe et en deux
teintes. Aprés un début d’année calme
et serein, le printemps se traduit par
de fortes pluies rendant la culture de
la vigne particuli¢rement éprouvante.
ette pluie abondante perdure jusqu’au
début de I’été pour laisser place ensui
a une extréme sécheresse.
La vendange, qui débute le 18 septembre
pour la Maison Henriot, se veut

étalée avec une certain

L{C maturation, notamment pour IC,S

raisins de Chardonnays plus tardifs

qu’habituellement.










HENRIOT
L’INATTENDUE 2016

ette Cuvée est composée de vins
issus de la Cote des Blancs et
du vignoble du Grand Cru d’Avize.
Elle est composée de 100% du cépage
Chardonnay de ce Terroir et de I’année
2016. Les flacons d’Henriot L’inattendue
2016 ont reposé plus de 4 ans en caves,
permettant au profil aromatique de
ce Champagne de laisser e imer sa
personnalité, tout en préservant la
dimension Terroir, sans que le temps 1
vienne y apposer son empreinte.
n dosage faible de 4g/L a été conféré

a la Cuvée lors de son dégorgement.

Cet équilibre a été défini grace a la

dégustation.




LES MOTS DE
LA CHEFFE DE CAVE

Alice Tétienne
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